
Аппарат для спиральных чипсов ( ручной) H001

Артикул: УТ000008811

Цена: 1 777,00 ₽
Аппараты для спиральных чипсов –
это оригинальный и практичный
прибор, созданный для таких

направлений как HoReCa и уличная
торговля. Если Вы хотите, чтобы у
Вашего павильона всегда стояла

очередь, то спиралерезка – это то, что
Вам нужно!<br>

Аппарат для спиральных чипсов H001
предназначен для спиральной нарезки картофеля и других

корнеплодов (морковь, свекла).<br>

Принцип работы такого прибора очень прост: спираль нарезается
сразу с отверстием посередине, Вам не нужно специально

протыкать шампуром картофель. Вы сможете приправить любым
вкусом свои чипсы после приготовления. Спиральный картофель,
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пожаренный на гриле или во фритюре – это отличный натуральный
фаст-фуд.<br>

Данное устройство считается инновационным изобретением, ведь с
его помощью Вы не только ускоряете процесс приготовления, но

еще и добавляете изюминку в свое меню.<br>

Каждый автомат выполнен из нержавеющей стали и только из
экологически чистых металлов, что важно при работе с большим

количеством людей.<br>

Конструкция такого прибора не позволит травмироваться, так как
все острые детали находятся внутри или спрятаны в специальный
кожух, поэтому Вы можете быть спокойны за свой персонал. И что
очень важно, при надлежащем использовании, аппарат для чипсов
имеет долгий срок эксплуатации.<br>
Напряжение/Частота 0

Габариты товара, ДхШхВ, мм 250x114x140

Габариты упаковки ДхШхВ, мм 274x130x150

Вес брутто, кг 1.2

Вес нетто, кг 0.95

Реверс Есть

Тип установки Настольный

Тип упаковки Картонная коробка

Тип управления Ручной

Производитель Foodatlas

Общий остаток -2

ЧСК1 0

ЧСК2 0


